Boulettes de chevre frais aux noix
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Par Laurence Benedetti

Temps de préparation : 15 min

Pour 4 personne(s)
Ingrédients :

200 g fromage de chévre frais
75 g de noix

1 cuillere a soupe d’huile de noix
1 brin de romarin

% de botte de ciboulette ciselée
4 pincées de paprika

Préparation :
o Ajoutez au 200 g de fromage de chevre frais, I'huile de noix, le brin de romarin et de la ciboulette ciselée puis mélangez

e Saupoudrez le tout de paprika ;

e Broyez les noix dans une assiette ;

o Réalisez des petites boulettes de fromage et roulez-les dans les noix ;
e Servez bien frais.
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